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①全ての食品は、基本的に国産品を優先。

１ 賞味期限または消費期限・メーカー・規格等を表示すること。

※端数物にも表示すること

２ チルド素材は、加工年月日も表示すること。

３ 冷凍品・冷蔵品・チルド素材に関しては、品質の安全が確保できるように、

冷凍車・冷蔵車・保冷車にて温度管理をして納品すること。

※納品時に配送車の庫内温度を報告すること

４ 外観上、容器や包装等に汚れ、さび、へこみ等がないようにすること。

５ 当日使用分は、小学校・中学校を区別して納品すること。

６ 段ボール以外の容器で納品した際は、当日中に回収すること。

≪納品に際しての注意点≫

共通規格

②容量・サイズ・容器などについては、規格に明記
　されている程度。
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No 食　品　名 規　　　　格

１ 上白糖 標準品　ビニール袋　１ｋｇ

２ 三温糖 標準品　ビニール袋　１ｋｇ

３ オリーブオイル １００％オリーブ油　　１ℓ

４ ごま油 ＪＡＳ規格　１００％ごま油　ボトルタイプ

５ 米油 ＪＡＳ規格　１００％米油　一斗缶

６ 米サラダ油 ＪＡＳ規格　１００％米油　ボトルタイプ　

７ なたね白絞油 ＪＡＳ規格　１００％なたね油　一斗缶

８ なたねサラダ油 ＪＡＳ規格　１００％なたね油　ボトルタイプ　

９ バター有塩 ＪＡＳ規格特級　４５０g

１０ クッキングワイン １.８ℓボトル　小麦含有のないもの

１１ 料理酒 １.８ℓボトル  

１２ ウスターソース ＪＡＳ規格　１.８ℓボトル

１３ 中濃ソース ＪＡＳ規格　１７０～２００mℓ　１.８ℓボトル

１４ 豆板醤 ２５０g　本

１５ しょう油 ＪＡＳ規格上級　無添加　非遺伝子組み換え大豆使用

１００mℓ　１.８ℓボトル　１０ℓ

１６ 食塩 紙袋　５kg　

１７ 穀物酢 ＪＡＳ規格　１.８ℓボトル

１８ コンソメ グルタミン酸ナトリウムを含まないもの

１９ 中華スープストック グルタミン酸ナトリウムを含まないもの

２０ 和風だし かつお風味原料の多いもの

２１ オイスターソース かきエキス含有量の多いもの　５００ｇ

２２ トマトピューレ ＪＡＳ規格　３ｋｇ袋

２３ トマトケチャップ ＪＡＳ規格　３００ｍｌ　３ｋｇ袋

２４ ドレッシング ボトルタイプ　ビン不可　２００mℓ・３００mℓ程度の形態

２５
マヨネーズタイプ調味料
(カロリーハーフマヨネーズ）

ＪＡＳ規格卵黄タイプ　ボトルタイプ　３００ｇ　栄養価が通常の半分のもの　

２６ みそ ＪＡＳ規格　上質　熟成十分　１ｋｇ　１０kg

１　調味料類　　
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No 食　品　名 規　　　　格

２７ カレールウ フレーク状態良好　配合調味良好　1ｋｇ　落花生抜き

２８ ハヤシルウ フレーク状態良好　配合調味良好　1ｋｇ

２９ みりん風調味料 １.８ℓボトル

３０ カレー粉 香味良好　配合調味良好　

３１ ガラムマサラ 風味の良いもの　３５０ｇ程度の形態

３２ こしょう 乾燥　香味良好　３００ｇ程度の形態　こしょう１００％

３３ ベーリーフ 粉末　６０ｇ程度の形態

３４ ベシャメルソース 粉末のもの　冷凍品不可　１ｋｇ

３５ ホワイトルウ 粉末のもの　配合調味良好　１ｋｇ

３６ デミグラスソース レトルトパック　冷凍品不可　３ｋｇ
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２　穀類・乾物類　

No 食　品　名 規　　　　格

１ 小麦粉 標準品　１ｋｇ

２ 天ぷら粉 0.7kg　　袋

３ ハーフスパゲッティ JAS規格　デュラムセモリナ１００％　太さ１.８mm

４ ペンネマカロニ JAS規格　デュラムセモリナ１００％　小型のもの

５ サラダマカロニ JAS規格　デュラムセモリナ１００％　長さ２.５ｃｍ～３ｃｍ以内

６ シェルマカロニ JAS規格　デュラムセモリナ１００％　小型のもの

７ パン粉 乾燥のもの　カラーパン粉不可

８ ビーフン 米１００％のもの　太さ均一

９ でん粉 農産物検査法に基づく１等以上　２５ｋｇ 

納品日において加工日が１８ヶ月以内のもの

１０ 春雨（５ｃｍカット） 国産　乾燥良好　変質無し　折れ無し　光沢あり　JAS規格

１１ アーモンド粉 皮無し　加熱済み品　１ｋｇ

１２ いりごま 無漂白　煎り加減良好　水洗いしたもの　乾燥良好　1ｋｇ　　

１３ すりごま 無漂白　煎り加減良好　無添加　１ｋｇ

１４ ピーナッツ粉 皮無し　加熱済み品　１ｋｇ

１５ かんぴょう 幅にばらつきや破損の無いもの　２等以上　等級明記　上質

乾燥良好　無漂白　カットしてあるもの

１６ 切干大根 国産　A級品　乾燥良好　大きさ均等　異物混入無し　筋っぽくないもの　1ｋｇ

１７ 干しぶどう 産地明記　Ｂ級以上　等級明記

１８ 乾燥しいたけスライス 乾燥良好　変質変色のないもの　石づき無し　スライスしてあるもの　　

１９ のり・刻みのり･青のり 国産　味付なし　着色料無添加

２０ 乾燥昆布 国産　上質　無着色　乾燥良好　

細切り（炒め用･サラダ用）、角切り

２１ 干しひじき　 国産　太さが揃い、黒く冴えた色のもの　太さはやや細目のもの

無着色　芽ひじきで、茎の混入のないもの　１ｋｇ

２２ 乾燥カットわかめ 国産　カットしてあるもの　乾燥良好　戻しの標準増加率明記　茎不可　

２３ 乾燥海藻ミックス 国産　わかめ・茎わかめ・赤とさか・白とさか・青とさか・白みる

青みる・松のりなどを均一に彩りよく混ぜ合わせたもの

２４ 乾燥カット茎わかめ 国産　薄くスライスし長さ３ｃｍ位カットしてあるもの　戻して柔らかいもの

２５ 煮干し（出汁用） 国産　片口いわし　色沢・乾燥良好　１ｋｇ

２６ かつお節 国産　JAS規格　１ｋｇ

２７ 混合厚削り 国産　JAS規格　１ｋｇ
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